
Del 18 al 20 de maig de 2024
Parc Fluvial del Delta i Passeig del Riu, Deltebre

Amb el suport de:

mescla.cat



PROGRAMA MESCLA 2024

10.45 h | Parlament inaugural
A càrrec de José Pedro Castells Franch, fundador de l’empresa 
Semillas Certificadas Castells, i de l’alcalde de Deltebre, Lluís Soler.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

14.00 h | Showcooking amb l’Associació Gastronòmica de Riumar
Vine a conèixer l’associació que neix com un grup d’amics amants 
de la gastronomia en general i de la cuina del Delta en particular.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

13.00 h | Showcooking amb Iolanda Bustos
Coneguda com “la xef de les flors”, destaca per incorporar flors i 
productes naturals en els seus plats. La seva filosofia gastronòmica 
se centra en la sostenibilitat i l’aprofitament d’ingredients locals.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

12.00 h | Showcooking amb Josep Casanova i Avelino Ramón
Cuina en directe amb Josep Casanova, jove promesa local 
del món de l’hostaleria, i Avelino Ramón, professor de cuina 
i gastronomia al CIPFP Benicarló, i propietari del restaurant 
Daluan (Morella).

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

14.15 h | Entrega de premis del 24è Concurs de Fotografia 
de les Terres de l’Ebre
Fotografies guanyadores i finalistes del 24è Concurs de Fotografia de 
les Terres de l’Ebre, organitzat per l’Àrea de Turisme de Deltebre i la 
de l’Ametlla de Mar, amb el patrocini del Patronat de Turisme de la 
Diputació de Tarragona - Terres de l’Ebre.

Embarcador de Mescla

DISSABTE - 18 de maig

12.00 h | Mescla a Bord: Ball de Sabors amb Roberto Olivan
Tast de 2 vins i 2 tapes, harmonitzat amb la dansa contemporània 
de Roberto Olivan, durant un passeig en barca pel riu Ebre.

30 € / Places limitades

Embarcador de Mescla

15.00 h | Demostració de marisc amb Marc Castells
Copropietari i 2a generació de Marisc Mediterrani, productors 
d’ostres i musclos al Delta de l’Ebre. Comencen distribuint a 
l’engròs i ara també a l’hostaleria i restauració, fent un pas més 
amb la creació de botiga pròpia a Deltebre i l’elaboració de 
productes per a distribució.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta
12.00 - 13.15 h | Mescla a cavall
Ruta guiada a cavall amb Deltanatur pel Parc Natural del Delta de 
l’Ebre. Gaudeix dels arrossars i descobreix com és el conreu de l’arròs 
al Delta de l’Ebre.

Adults (+13 anys): 36,50 € / Infants (8-12 anys): 30 €  
Infants (5-7 anys) amb adult: 15 €

606 744 058

Espai Turístic Mescla

16.00 h | Mescla a Bord: Gintast Musical amb DJ Raül Sech
Tast de 2 ginebres i 2 cake pops, harmonitzat amb música dels anys 
70 i 80 en directe de la mà de DJ Raül Sech, durant un passeig en 
barca pel riu Ebre.

25 € / Places limitades

Embarcador de Mescla

10.30 h | Inauguració de Mescla i DeltaFira 2024 

   Barcassa del Parc Fluvial del Delta



PROGRAMA MESCLA 2024

16.00 h | Showcooking amb Ladis Alcalà
Reconegut mestre arrosser de Deltebre i guanyador del programa 
Joc de cartes de TV3 com a millor xef d’arrossos del Delta de l’Ebre, 
apostant sempre pel producte local i de proximitat.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

A la tarda | Exhibició d’electric foil amb Ebresurfers
Mostra visualment espectacular on els participants  
volaran lliurement sobre l’aigua.
*Activitat subjecta a les condicions meteorològiques.

Embarcador de Mescla

17.30 h | Showcooking amb Isidre Peralta i Gerard Fresquet
Isidre Peralta, de Peralta Pastissers (Tortosa), adapta la pastisseria 
tradicional a l’actualitat, havent rebut durant 4 anys consecutius 
el Guardó Fava de Cacau. Gerard Fresquet, 3a generació de la  
Pastisseria Fresquet (Deltebre), també combina la pastisseria 
clàssica i moderna, potenciant el producte de qualitat i de proximitat.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

18.30 h | Showcooking amb Oriol Balaguer
Reconegut com un innovador al món de la pastisseria i xocolateria a 
Espanya, combinant perfecció i creativitat. Ha estat guardonat amb 
el premi al Millor Croissant Artesà de Mantega de tot l’estat.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

19.30 h | Showcooking amb Sergi Piñol
Propietari i xef del restaurant Les Dunes (Riumar), amb 9 temporades 
fusionant els millors productes del nostre territori amb pinzellades 
creatives, diferents i seductores.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

20.30 h | Sorteig d’una escultura de xocolata
Escultura elaborada 100 % amb xocolata per Gerard Fresquet 
a partir del motlle “La força” de Cristina Jobs, com a sinergia 
solidària entre ambdós per a l’Associació de Familiars de Malalts 
d’Alzheimer de les Terres de l’Ebre (AFATE).

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

19.30 h | Mescla a Bord: Sunset Tast Musical amb Forés
Tast de 3 vins i tapes, harmonitzat amb el funk electrònic en 
directe de Joan Forés, durant un passeig en barca pel riu Ebre. 
L’experiència és una mostra del reconegut Tast Clandestí de la 
sommelier Llúcia Castaño.

25 € / Places limitades

Embarcador de Mescla

22.00 h | Mescla a Bord: Tast Musical Nocturn amb Miquel Rullo
Explosió de sabors amb les tapes del xef Alexis de Paca i les 
versions musicals en directe de Miquel Rullo, durant un passeig 
en barca pel riu Ebre.

30 € / Places limitades

Embarcador de Mescla

23.30 h | Concert d’El+Pop
Robert Pujol, cantant d’Elma, arriba amb aquest nou projecte que, 
sense deixar de banda l’esperit rumber que el caracteritza, ara fa un 
repàs dels millors temes del pop espanyol dels anys 2000.
Quan acabi el concert, seguirem amb la música de DJ Morezzo, 
com a gentilesa de Cafè Clàssic!

Espai Mescla
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13.00 h | Showcooking amb Maria Bonet i Yasmina Fabra
Creadores i propietàries del restaurant REVERSIBLE a Deltebre. 
La xef, Maria Bonet, et trasllada arreu del món amb l’explosió de 
sabors que aporta la seva fusió entra cuina d’autor i “vanguardia 
callejera” utilitzant com a element principal el producte de qualitat.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

12.00 h | Showcooking amb Maria Cinta Otamendi Escoda
Maria Cinta és xef i copropietària com a 3a generació, al costat 
de la seva germana Marcel·la, de l’emblemàtic Restaurant Vascos 
ubicat a la platja de la Marquesa (Deltebre).

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

DIUMENGE - 19 de maig

11.00 h | Ecotaller infantil!
Elaboració d’un ambientador sòlid amb descartats alimentaris i 
d’unes aquarel·les naturals amb elements de l’horta, de la mà de 
l’Associació de Cosmètica Artesana de les Terres de l’Ebre (ACATE).

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

14.30 h | Demostració de cafè i productes derivats amb Arrufat Grup
Empresa familiar, integrada actualment per 18 persones, que 
ofereix una extensa gamma de productes i serveis, com ara 
l’Arrufat Coffee Experience especialitzat en cafè.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

10.00 h | Ruta turística guiada
Sortida amb caiac per donar la volta a l’Illa de Gràcia amb IDILIC. 
Recollida de les persones participants i transfer fins al Parc del Riu.

Infants (-14 anys): 10 € / Adults: 15 €

686 422 784

Espai Turístic Mescla

15.00 h | Taula rodona “Pioners en turisme i gastronomia”
Amb Núria Gonzàlez, propietària del restaurant Casa Nuri 
(Riumar); Enrique Bonet, fundador d’Angulas Roset (Deltebre), i 
Francisca Bonet, fundadora del Restaurant Paca (Riumar).

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

A la tarda | Exhibició d’electric foil amb Ebresurfers 
Mostra visualment espectacular on els participants  
volaran lliurement sobre l’aigua.
*Activitat subjecta a les condicions meteorològiques.

Embarcador de Mescla

12.00 h | Mescla a Bord: Vermut Còmic amb Berti
L’hora del vermut amb tapa variada, amenitzada per l’humorista 
deltebrenc Berti, durant un passeig en barca pel riu Ebre.

20 € / Places limitades

Embarcador de Mescla

10.45 - 12.00 h i 12.00 - 13.15 h | Mescla a cavall
Ruta guiada a cavall amb Deltanatur pel Parc Natural del Delta de 
l’Ebre. Gaudeix dels arrossars i descobreix com és el conreu de l’arròs 
al Delta de l’Ebre.

Adults (+13 anys): 36,50 € / Infants (8-12 anys): 30 € 
Infants (5-7 anys) amb adult: 15 €

606 744 058

Espai Turístic Mescla

11.00 h | Obertura de Mescla 
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19.00 - 21.00 h | Tardeo Mescla amb DJ ON DA MOON
Bona música gentilesa de Cafè Clàssic, entorn màgic, excel·lent 
companyia… T’ho perdràs?

Espai Mescla

16.00 h | Showcooking amb Alexis de Paca
Xef i propietari del Restaurant Paca (Riumar), conegut per les 
seves demostracions de cuina en directe i la seva destacada 
participació en esdeveniments culinaris. El seu establiment és 
un referent de la cuina local.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

17.00 h | Showcooking amb Albert Guzmán
Xef i propietari del Restaurant Albert Guzmán (la Ràpita), destaca 
per revitalitzar la cuina tradicional amb un toc modern i d’autor, 
fusionant tècniques avantguardistes i receptes clàssiques amb 
producte local.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

18.00 h | Showcooking amb Adelf Morales
Xef de Topik Restaurant (Barcelona), caracteritzat per la seva 
cuina fusió amb influències orientals, i per la seva innovació a 
l’hora de combinar tècniques globals amb ingredients locals.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

00.00 h | Concert d’Hija de la Luna
Homenatge a Mecano amb la presentació d’un nou espectacle basat 
en la gira Descanso Dominical. Una representació fidel i de qualitat 
per retrobar-nos amb la veritable essència de Mecano. I, quan acabi 
el concert, seguirem amb música DJ fins a les 3 de la matinada!

Espai Mescla

19.30 h | Mescla a Bord: Tast Poètic amb Estefania Alifonso
Tast de vins i tapes picants, harmonitzat amb la poesia en directe 
d’Estefania Alifonso sobre romanticisme, sexualitat i litúrgia, 
durant un passeig en barca pel riu Ebre.

20 € / Places limitades

Embarcador de Mescla

22.00 h | Mescla a Bord: Tast Musical Nocturn amb Èric Vinaixa
Hedonisme gastronòmic amb les tapes de la xef Maria Bonet i la 
música en directe del cantautor Èric Vinaixa, durant un passeig 
en barca pel riu Ebre.

30 € / Places limitades

Embarcador de Mescla

16.00 h | Mescla a Bord: Happy Hour Musical amb Adam Deosdad
Tast de rom, cervesa artesana i ginebra amb dolços variats elaborats 
per pastisseries del territori, harmonitzat amb el Northern soul (un 
gènere molt popular al nord d’Anglaterra), de la mà d’Adam Deosdad, 
durant un passeig en barca pel riu Ebre.

25 € / Places limitades

Embarcador de Mescla
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13.00 h | Showcooking amb l’estrella Michelin Fran López
Xef del restaurant Villa Retiro (Xerta), va aconseguir la seva 
1a estrella Michelin quan només tenia 25 anys. La seva cuina 
innovadora manté l’essència tradicional, fet que li ha concedit  
2 estrelles Michelin.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

11.00 h | Showcooking amb l’estrella Michelin Vicent Guimerà
Xef del restaurant L’Antic Molí (Ulldecona) i un dels més destacats 
de Catalunya, reconegut amb una estrella Michelin i amb una 
estrella verda Michelin pel seu compromís amb la sostenibilitat. 
La seva cuina és innovadora i honra els productes locals i la cuina 
tradicional catalana.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

DILLUNS - 20 de maig

14.00 h | Ponència “Cuinem amb Làctics La Portella”
Demostració de tractament dels formatges a la cuina amb el 
xef Francesc Blanch i el productor de formatges Jesús Mora. 
Amb l’organització de l’Escola Agrària d’Amposta.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

15.00 h | Showcooking amb l’estrella Michelin Jeroni Castell i 
la Federació Catalana de Caça
Xef i propietari del restaurant Les Moles (Ulldecona), amb una estrella 
Michelin i dos Sols Guia Repsol, Jeroni Castell ha desenvolupat 
una filosofia única i molt singular. En la demostració de cuina també 
intervindrà el president de la Federació Catalana de Caça, Sergi 
Sánchez, al voltant de la caça i l’aprofitament sostenible.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

16.00 h | Showcooking amb Aitor López
Xef de Citrus del Tancat (Alcanar), restaurant conegut per la seva 
cuina mediterrània creativa dedicada als 5 sentits; una experiència 
enfocada en l’atenció propera i personalitzada a través de productes 
locals de la regió.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

A la tarda | Exhibició d’electric foil amb Ebresurfers 
Mostra visualment espectacular on els participants  
volaran lliurement sobre l’aigua.
*Activitat subjecta a les condicions meteorològiques.

Embarcador de Mescla

12.00 h | Mescla a Bord: Vermut Electrònic amb DJ Lluís Ramírez
L’hora del vermut amb tapa variada, amenitzada pel tecno i house 
moderat en directe de la mà de DJ Lluís Ramírez, durant un 
passeig en barca pel riu Ebre.

20 € / Places limitades

Embarcador de Mescla

12.00 h | Showcooking amb l’estrella verda Michelin Joan 
Capilla i Dones Arrosseres del Delta de l’Ebre
Dones Arrosseres del Delta de l’Ebre sorgeix per donar visibilitat 
a les dones del sector primari i honrar a les iaies i mares que estan 
en el més injust dels oblits. Amb el seu projecte conreen, gestionen, 
produeixen i comercialitzen l’arròs de varietat Arodelta, un arròs 
únic al món i autòcton del Delta. Iniciativa que harmonitza amb la 
filosofia del xef Joan Capilla de l’Algadir del Delta (Poblenou del 
Delta), reconegut amb una estrella verda Michelin per la seva cuina 
de proximitat, incloent-hi la majoria de varietats d’arrossos del Delta.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

11.00 h | Obertura de Mescla 
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21.30 h | Entrega de premis del IV Concurs de Vins de Mescla

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

22.30 h | Concert de SomRock
El grup de versions SomRock ens farà moure amb l’àmplia banda 
sonora que ha acompanyat al llarg de les darreres dècades a les 
generacions X, Y i Z!

Espai Mescla

17.00 h | Showcooking amb l’estrella Michelin Quim Casellas
Xef i propietari del restaurant Casamar (Llafranc), ha aconseguit 
una estrella Michelin per la seva aposta per una cuina creativa, 
innovadora i de qualitat que manté uns vincles forts amb el producte 
local i la tradició culinària de l’Empordà.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

18.00 h | Showcooking amb l’estrella Michelin Rafel Muria
Xef del restaurant Quatre Molins (Cornudella de Montsant), on 
elabora una cuina contemporània que fusiona territori, tradició 
culinària i innovació.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

19.00 h | Showcooking amb l’estrella Michelin Raúl Resino
Xef i propietari del restaurant Raúl Resino (Benicarló), s’ha format 
en les millors cuines nacionals i internacionals, com el restaurant 
Martín Berasategui, El Celler de Can Roca, el restaurant Suzaku de 
Tòquio o el restaurant Zuberoa.

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

20.00 h | Showcooking amb Gessamí Caramés
Original de l’Ametlla de Mar, la seva polifacètica carrera inclou rols 
com a cuinera, pastissera, barista i copresentadora de televisió.  
Ha estat guardonada amb el premi Cuiner Sostenible 2023 per la seva 
destacada tasca al seu restaurant Meleta de Romer (l’Ametlla de Mar).

Barcassa del Parc Fluvial del Delta

21.00 h | Cloenda de Mescla i DeltaFira 2024

Barcassa del Parc Fluvial del Delta



Sorteig 
experiències Mescla. 
Vine, gaudeix 
i participa!

PROGRAMA MESCLA 2024

Com a novetat d’aquesta edició, a Mescla habilitarem zones amb 
bucle magnètic. Aquest sistema tècnic amplifica el so i redueix el 
soroll de fons i la reverberació per millorar la qualitat de recepció 
per a persones amb pròtesis auditives.
  
Les zones dotades de bucle magnètic per al confort auditiu estan 
indicades amb aquest senyal:

Bucle magnètic

Servei de guarderia

L’Ajuntament de Deltebre posa a la disposició de les persones 
visitants el servei de guarderia per a infants.

 Dissabte 18, diumenge 19 i dilluns 20 de maig: de 12.00 a 22.00 h    

 Centre Fluvial del Delta

Durant el cap de setmana, a banda de delectar-te 
amb la gastronomia i les activitats de Mescla,  
també pots aconseguir premis! 

Com participar-hi? 
    1. Fes una foto ben xula
    2. Publica-la a Instagram
    3. Etiqueta’ns amb #Mescla24

Premis (cortesia de Cebolla Voladora i Riu a l’Ebre)
    • 5 samarretes
    • 1 vol en paramotor pel Delta de l’Ebre amb Cebolla Voladora
    • 10 viatges en caiac pel riu Ebre amb Riu a l’Ebre

Com participar-hi?

Premis (cortesia de Cebolla Voladora i Riu a l’Ebre)

 Venda online: mescla.cat; rebràs un codi QR per recollir els teus tiquets a la cua ràpida de l’Espai Mescla
 Venda física anticipada: recepció del Centre Esportiu del Delta, a partir del dijous 9 de maig
 Durant Mescla: màquines expenedores i punt de venda físic a l’Espai Mescla

Venda de tiquets per a les tapes, begudes i Mescla a Bord

Per a Mescla a Bord:
*Com a màxim, es podran comprar 4 entrades per persona i viatge
*Es prohibeix l’accés als vaixells als menors de 18 anys
*Per fer l’activitat, necessites 1 copa que podràs adquirir a taquilla

Per a les begudes:
*Els tiquets de beguda de Mescla inclouen vi, vermut o cervesa artesana que ofereixen els estands
*Els refrescos, aigua, cervesa o combinats s’adquireixen directament a la barra de Mescla



PROGRAMA DELTAFIRA 2024

22.30 h | Gran nit de Gala “Quintos i Quintes 2006”
S’escollirà la Reina, les Dames, el Míster, la Reina Infantil 
i el Fadrinet Major de Deltebre 2024.

Centre Esportiu del Delta

00.30 h | Festa postgala
Festa oberta a tothom, i dedicada als quintos i quintes, 
amb els DJs Lluís Ramírez, David Navarro i Eduard Ventura.

Centre Esportiu del Delta

DIVENDRES - 17 de maig

DILLUNS - 20 de maig

EXPOSICIÓ DE FOTOGRAFIA
24è Concurs de Fotografia
de les Terres de l’Ebre

Fotografies guanyadores i finalistes del 24è Concurs de Fotografia 
de les Terres de l’Ebre, organitzat conjuntament per l’Àrea de 
Turisme de Deltebre i la de l’Ametlla de Mar, amb el patrocini del 
Patronat de Turisme de la Diputació de Tarragona - Terres de l’Ebre.

 Dissabte 18, diumenge 19 i dilluns 20 de maig, d’11.00 a 00.00 h 

 Centre Fluvial del Delta

10.00 h | 47 anys del municipi de Deltebre
Acte institucional de commemoració del 47è 
aniversari de Deltebre. Amb la participació de la 
convidada d’honor, Fàtima Fabra Ardit, recent 
guanyadora de la competició Queens League 
amb l’equip xBuyerTeam.

Ajuntament de Deltebre

Horari DeltaFira

Dissabte 18 de maig: de 10.30 a 21.00 h
Diumenge 19 i dilluns 20 de maig: d’11.00 a 21.00 h



Atraccions

Estands

Barcassa

Espai
Turístic
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Espai
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Oberts al riu!



Gaudeix de Mescla i DeltaFira 2024

mescla.cat
Amb el suport de:


